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             M39 T.E.,
     LA MÁXIMA 
                 EXPRESSIÓN    
                  DE SU NEGOCIO

   

M39 T.E. es la nueva estrella de la gama 
LaCimbali, pensada, diseñada y construida para 
estar al lado del barman como socio en los 
negocios, capaz y fiable, y desarrollar y mejorar 
su actividad.
Tantas soluciones innovadoras concentradas en 
un gran clásico de la gama LaCimbali, que se 
propone hoy renovado en su look y actualizado 
en la tecnología y en las funciones.



	 COM M39 T.E.
              O SEU BUSINESS

	 O SEU BUSINESS

M39 T.E. é a nova máquina topo de gama
LaCimbali, concebida, projectada e fabricada 
para estar ao lado do empregado de bar como 
parceiro de negócios capaz e confiável, para 
desenvolver e melhorar a sua actividade.
Muitas soluções inovadoras reunidas em um
grande clássico da gama LaCimbali, que hoje é
proposto num visual renovado e actualizado na 
sua tecnologia e nas suas funcionalidades.



Cada vez más evolucionada y conectada con
el mundo del bar y sus exigencias específicas, 
M39 T.E. presenta una nueva electrónica 
avanzada, en términos de prestaciones y 
funciones, permitiendo también la gestión 
de interfaces para las conexiones Wi-Fi y 
Bluetooth (opcionales).

        SOLUCIONES
	 INTELIGENTES
      PARA DIALOGAR CON LA 

	 CALIDAD

     SOLUÇÕES    					                       
       INTELIGENTES
PER DIALOGAR COM A

	 QUALIDADE
Cada vez mais evoluída e ligada ao mundo da
cafetaria e as suas específicas necessidades,
a M39 T.E. apresenta uma nova electrónica
avançada, em termos de rendimento e
funcionalidade, permitindo também a gestão 
de interfaces para as conexões Wi-Fi e 
Bluetooth (opcionais).







Para ampliar el menú de las bebidas a base
de leche y para poder garantizar una calidad
de montado y, por tanto, una oferta sin
precedentes, LaCimbali ha dotado la M39 T.E.
de una nueva lanza TURBOSTEAM Milk4 que
permite obtener - con la misma dosis de leche - 4 
diferentes cantidades de crema:
leche caliente no montada, poca crema, crema
estándar, mucha crema. El bulbo de la lanza
TurboSteam Milk4, además, está dotado de 
4 orificios que, colocados en su parte inferior,
permiten montar incluso pequeñas cantidades
de leche (igual a 50 cc).

         AMPLIO MENÚ,

      MÁXIMA CALIDAD.
                 MÁS POSIBILIDADES,

ÉXITO MAYOR

             MENU EXTENSO,   
MÁXIMA QUALIDADE. 
     MAIS ESCOLHA, 

MAIS SUCESSO
Para expandir o menu de bebidas à base 
de leite e para garantir uma qualidade de 
montagem e assim garantir uma oferta sem 
precedentes, a LaCimbali equipou o M39 T.E. 
com uma nova lança TURBOSTEAM Milk4 
que permite ao operador obter - com a mesma 
quantidade de leite - 4 diferentes quantidades 
de nata: leite quente não montado, pouco 
creme, creme padrão, muito creme. O bulbo 
da lança TurboSteam Milk4 também vem com 
4 furos que, posicionados na parte inferior do 
bulbo, permitem ao operador a montagem 
também de pequenas quantidades
de leite (correspondentes a 50 cc).



En la M39 T.E. LaCimbali, la estética está 
al servicio de la funcionalidad. 
Elegante y funcional en todos sus detalles, 
propone un diseño ideal para permitir que 
el barman lleve a cabo de la mejor manera 
posible cada gesto y trabaje con rapidez, 
precisión y con el mínimo esfuerzo, ofreciendo 
así a los clientes un servicio de elevada 
calidad. Para la M39 T.E. se ha desarrollado 
un nuevo acabado de la carrocería, 
caracterizado por un barnizado “técnico” más 
moderno con el color TITANIUM SILVER.

          NUEVO LOOK: 
   LA BELLEZA
DE LA FUNCIONALIDAD

          NOVO VISUAL:
 A BELEZA
    DA FUNCIONALIDADE

Na M39 T.E. LaCimbali o visual está ao serviço 
da funcionalidade. Elegante e funcional em 
cada detalhe, propõe um design ideal para 
consentir ao empregado de bar dominar no 
modo melhor cada gesto de trabalhar com 
rapidez, precisão e com o mínimo esforço para 
oferecer aos clientes um serviço de qualidade
elevada. Para a M39 T.E. foi desenvolvido
um novo acabamento da carroçaria, 
caracterizada por uma pintura “técnica” mais
moderna na coloração TITAN SILVER.





Bluetooth 
Combinando M39 T.E. con el molino dosificador 
Magnum on Demand Touch con tecnología 
sin cables, estará garantizada una perfecta 
molienda del café. De hecho, gracias a la 
tecnología Bluetooth, el molino dosificador está 
en diálogo constante con M39 T.E. para verificar 
la corrección de la extracción y ejecutar, de 
manera automática y sin ninguna intervención 
por  parte del operador, eventuales variaciones 
en la molienda y en la dosis para ofrecer 
siempre un perfecto café espresso.

Bluetooth 
Combinando M39 T.E. ao moinho-doseador 
Magnum on Demand Touch com tecnologia 
wireless, será garantida uma perfeita moagem 
do café. Graças à tecnologia Bluetooth, de fato, o 
moinho-doseador está em constante diálogo com
M39 T.E. para verificar a regularidade da extracção 
e executar, de modo automático e sem nenhuma 
intervenção por parte do operador, eventuais 
alterações sobre a moagem e a dose, de modo a 
oferecer sempre um café espresso perfeito.

USB
La presencia de un puerto USB permite usar 
una llave para efectuar la descarga de los 
datos, la configuración de las recetas y la 
actualización del software de la máquina.

USB
A presença de uma porta USB  consente o uso 
de uma chave para descarregar os dados, a 
configuração das receitas e a actualização do 
software da máquina.



WIFI
La conexión Wi-Fi permite que la máquina se 
conecte con el centro de asistencia para enviar 
datos de seguimiento y estadísticas para
optimizar los tiempos de intervención y hacer, a 
la vez, que sea más eficaz.

WIFI
A conexão Wi-Fi permite à máquina conectar-se 
com o centro de assistência para enviar dados 
de monitorização e estatísticas de modo a reduzir 
os tempos de intervenção e tornar a própria 
operação mais eficiente.

SD Card
La micro SD CARD, opcional, es una memoria 
de respaldo que permite acelerar operaciones
de restablecimiento de los datos de 
configuración de la máquina, incluso en caso
de sustitución de la tarjeta electrónica; además, 
da la posibilidad de guardar y recuperar
datos estadísticos, como el caudal de 
distribución, el registro errores, los lavados.

SD Card
A micro SD CARD, opcional, é uma memória de 
back-up que permite acelerar as operações
de recuperação dos dados de configuração da 
máquina, também em caso de substituição
da placa electrónica; além disso, dá a 
possibilidade de salvaguardar e colectar dados
estatísticos, como o fluxo de fornecimento, o 
registo dos erros, as lavagens.

Thermodrive 
El Thermodrive es un sistema de regulación 
del equilibrio térmico que permite ajustar la 
temperatura de infusión en función de los 
diferentes tipos de mezclas usadas y de las
bebidas solicitadas. Ha sido proyectado para 
ofrecer la flexibilidad necesaria a vuestro
menu cafè.

Thermodrive
O Thermodrive é um sistema de regulação do 
balanceamento térmico que consente
configurar a temperatura de infusão em função 
dos diferentes tipos de misturas usadas
e das bebidas solicitadas. Foi concebido para 
proporcionar a flexibilidade necessária para o
seu menu de café.



Optimización energética
Gracias al Smart boiler la presión en la caldera 
se mantiene constante, facilitando un menor uso 
de energía y garantizando, al mismo tiempo, la 
máxima producción de vapor. La tecnología Smart
Boiler aumenta significativamente las prestaciones 
de agua caliente y vapor, optimizando el 
restablecimiento del agua en la caldera y 
garantizando el equilibrio térmico para un
resultado en la taza siempre perfecto.

Otimização de energia
Graças ao Smart boiler a pressão na caldeira é 
mantida constante, favorecendo um menor uso de 
energia e garantindo ao mesmo tempo a máxima 
produção de vapor. A tecnologia Smart Boiler
aumenta de modo significativo o rendimento 
de água quente e vapor, optimizando o 
restabelecimento da água na caldeira e 
garantindo o equilíbrio térmico para um
resultado na chávena sempre perfeito.

Energy Saving 
Con la modalidad ENERGY SAVING se reduce la 
presión en la caldera cuando la máquina deje de 
funcionar durante un periodo de tiempo significativo: 
esta función puede ser activada manualmente por 
el barman apretando durante 3 segundos la tecla 
OK. Después, basta apretar cualquier tecla de la 
máquina para volver a la fase de trabajo en solo 
60-90 segundos. Gracias a la modalidad ENERGY 
SAVING NOTTURNA, la máquina no se apaga 
completamente, dejando activa la resistencia para 
mantener la presión en la caldera a un valor de 0.2 
bar. También en este caso es posible volver a la 
fase de trabajo de la máquina en 1-2 minutos (valor 
variable en base a la presión configurada que deba 
alcanzarse).

Energy Saving 
Com a modalidade ENERGY SAVING é baixada a 
pressão na caldeira quando a máquina não deve 
fornecer por um período de tempo significativo: 
esta função pode ser activada manualmente pelo 
empregado de bar actuando por 3 segundos 
na tecla OK. Depois basta pressionar uma tecla 
qualquer e em apenas 60-90 segundos a máquina 
volta ao estado de funcionamento. Graças à 
modalidade ENERGY SAVING NOTTURNA, a 
máquina não se desliga completamente, deixando 
activa a resistência para manter a pressão na 
caldeira a um valor de 0.2 bar. Mesmo neste caso 
é possível voltar à fase de trabalho da máquina em 
1-2 minutos (valor que pode ser alterado em base à 
pressão configurada a alcançar).



Mejora térmica
La versión M39 T.E. DOSATRON ha sido equipada 
con una caldera revestida de un material especial 
con un elevado coeficiente de aislamiento para 
reducir la dispersión térmica. Esto implica que se 
debe introducir menos energía en el agua que se
caliente en la caldera y un menor desgaste de la 
propia caldera, de las resistencias, etc.

Melhoria térmica
A versão M39 T.E. DOSATRON foi equipada com 
uma caldeira revestida com um material especial e 
um elevado coeficiente de isolamento para reduzir 
a perda de calor. Isso resulta em menos energia a 
reintroduzir na água a aquecer na caldeira e um 
reduzido desgaste da caldeira, dos resistores, etc.

Ruveco Teck
Para garantizar la máxima seguridad  
alimentaria, Gruppo Cimbali ha estudiado el 
nuevo RuvecoTeck, un tratamiento especial de 
revestimiento de todas las partes de la máquina 
en contacto con agua y vapor capaz de reducir 
drásticamente el riesgo de que se liberen metales 
en las bebidas distribuidas.
*Según los parámetros de la DIN 10531

Ruveco Teck
Para garantir a máxima segurança alimentar, Gruppo 
Cimbali concebeu o Ruveco Teck, um especial 
tratamento de revestimento de todas as partes da 
máquina em contacto com água e vapor capaz de 
reduzir drásticamente o risco de liberação de metais 
nas bebidas fornecidas
*Conforme os parâmetro da DIN 10531



TurboSteam Milk 4 
El TurboSteam Milk4, además de suministrar vapor 
mixto con aire como el Turbosteam tradicional 
(patentado), se caracteriza por un terminal en el 
que los orificios están situados en la parte inferior 
para permitir montar o calentar incluso cantidades 
pequeñas de leche. El terminal ha sido realizado 
con un material especial alimentario; es fácil de 
desmontar y sustituir, incluso por parte del barman, 
para un eventual mantenimiento simplificado sin 
necesidad de que intervenga el técnico.

TurboSteam Milk 4
O novo TurboSteam Milk4, além de fornecer vapor 
misturado a ar como o Turbosteam tradicional 
(patenteado), é caracterizado por um terminal em 
que os orifícios são colocados na parte inferior 
para permitir montar ou aquecer mesmo pequenas
quantidades de leite. O terminal é realizado numa 
materia especial pra o sector alimentar; é simples 
a desmontar e a substituir também por parte do
barista por uma eventual manutenção 
simplificadas sem a intervenção do técnico.
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Las ventajas
• Tecla programables para obtener cuatro 

diferentes recetas de leche
	 La temperatura y el nivel de emulsión se 

establecen en el momento de la programación
	 y pueden ser modificados directamente por el 

barman en base a las propias exigencias.
• Crema de leche aterciopelada de calidad 

constante
	 El botón central Start / Stop activa la distribución 

solo de vapor, como desde una lanza tradicional. 
Es posible calentar cantidades reducidas de 
leche (igual a 50 cc).

Os benefícios
•	4 Teclas programáveis para obter quatro 

diferentes receitas de leite
	 Temperatura e nível de emulsão são 

estabelecidos no momento da programação
	 e podem ser alterados directamente pelo 

empregado de bar em base às diversas 
necessidades.

•	Creme de leite aveludada de qualidade 
constante

	 O botão central Start / Stop activa o fornecimento 
de simples vapor como de uma lança tradicional. 
É possível aquecer quantidades reduzidas de 
leite (correspondentes a 50 cc).

Programas
1. Leche caliente no montada
2. Poca crema
3. Crema estándar
4. Mucha crema
5. Arranque/parada vapor

Programas
1. Leite quente não montado
2. Pouco creme
3. Creme padrão
4. Muito creme
5. Start/stop do vapor

Facilidad de limpieza
El bulbo de la lanza se desmonta de manera 
sencilla, para permitir que el barman pueda 
sustituir el terminal con total facilidad.

Facilidade de limpeza
O bulbo da lança desmontase simplesmente, para
consentir ao empregado de bar poder substituir o 
terminal de modo fácil.



Soluciones ergonómicas
La carrera reducida del grifo, además de acelerar 
las operaciones del barman, hace que 
la disponibilidad de vapor sea más reactiva. 
El extremo de la empuñadura de los porta
filtros, ergonómico e inclinado, permite una
mayor comodidad de uso. El acabado cromado 
confiere un look más elegante.

Soluções ergonómicas
O curso reduzido da torneira, além que acelerar as 
operações do empregado de bar, faz com que a 
disponibilidade de vapor seja mais reactiva.
A extremidade da pega do porta filtros, rgonómica 
e inclinada, permite uma maior facilidade de uso.
O acabamento cromado confere um visual mais 
elegante.



Higiene bajo control
La zona de trabajo de acero inoxidable permite 
garantizar condiciones óptimas de higiene. 
M39 T.E. efectúa ciclos de lavado automáticos y 
semiautomáticos según un procedimiento guiado 
por la pantalla y activado pulsando el botón 
correspondiente.

Higiene sob controlo
A área de trabalho em aço inoxidável consente 
garantir condições óptimas de higiene. M39 
T.E. realiza ciclos de lavagem automáticos e 
semi-automáticos conforme um procedimento 
guiado pelo display e activados ao pressionar o 
apropriado ícone.

Botonera con leds siempre 
encendidos
Los leds de distribución café (color verde y 
rojo) y agua caliente (color blanco) permanecen 
encendidos cuando la máquina está en stand-by, 
transformando la M39 T.E. en el punto de
atracción de cualquier local.

Teclados com leds sempre acesos
Os leds de distribuição do café (cor verde 
e vermelho) e água quente (cor branca) 
permanecem todos acesos quando a máquina 
está em stand-by, transformando o M39 T.E.
no ponto de atracção de qualquer local.

Elementos estéticos cromados
Los mandos de control de la distribución vapor 
ergonómicos están caracterizados por un 
elemento interno cromado.

Elementos estéticos
cromadosOs manípulos de comando da 
distribuição de vapor ergonómicos são 
caracterizados por um elemento interno cromado.



A journey through Espresso



COFFEE STARTS HERE:  es una promesa reciente, que da comienzo a un viaje que se inicia en Milán, para luego 
extenderse a todos los mercados del mundo. Sus raíces se encuentran en la fuerza del diseño industrial junto con 
la maestría del proceso de sales and marketing. LaCimbali no sólo es espresso, sino toda una variada gama de 
bebidas suministradas diariamente, en todo el mundo, para satisfacer los gustos y las tendencias internacionales. 

O CAFÉ COMEÇA AQUI uma viagem que parte de Milão para atingir os mercados de todo o mundo, que 
afunda as suas raízes na força do desenho industrial. LaCimbali não é somente café expresso, mas tam-
bém é toda uma variada gama de bebidas servidas todos os dias, em quaisquer partes do globo, para 
satisfazer os gostos e as tendências internacionais. 
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CLASSIC

C3

C4

 SERIE / SÉRIE



DOSATRON

DT2

DT3

DT4

 

Versión vasos altos / Versão copos altos



DATOS TÉCNICOS / DADOS TÉCNICOS

C2 / DT2 C3 / DT3 C4 / DT4

Dimensiones L x P x H (mm/in)
Dimensões W x D x H (mm/in)

855 x 570 x 597
33,7 x 22,4 x 23,5

1055 x 570 x 597
41,5 x 22,4 x 23,5

1255 x 570 x 597
49,4 x 22,4 x 23,5

Peso (kg)
Peso (kg)

86 kg 104 kg 125 kg

Potencia instalada a
Potência instalada a

220-240V3~
380-415V3N~
50-60Hz (W)

4200 - 5000 6300 - 7500 6300 - 7500

Potencia instalada a
Potência instalada a

208-240V
60Hz (W)

3500 - 4700 5400 - 7200 5400 - 7200

CLASSIC DOSATRON

Cada grupo está dotado de una tecla para la distribución
continua ON/OFF
Cada conjunto é dotado de uma tecla para o fornecimento
contínuo ON/OFF

Cada grupo está dotado de cuatro teclas para la selección
dosificadas y de uno para la distribución continua ON/OFF
Cada conjunto é dotado de quatro teclas de selecção dosadas
e de uma para o fornecimento contínuo ON/OFF

2 lanzas vapor de acero inox
2 lanças de vapor em aço inoxidável

2 lanzas vapor de acero inox
2 lanças de vapor em aço 
inoxidável

Versión TurboSteam: 1 lanza
vapor + TurboSteam
Versão TurboSteam: 1 lança
de vapor + TurboSteam

Tubo agua caliente en acero inox (erogación continua)
Tubo água quente em aço inox (distribuição continua)

Tubo agua caliente en acero inox 
(erogación dosificada - 3 selecciones)
Tubo água quente em aço inox 
(distribuição doseada - 3 selecções)

Pantalla gráfica
Ecrã gráfico

Botonera de programación fácil y ergonómica
Botoneira de programação fácil e ergonómica

Opcional: iluminación y personalización
pantalla publicitaria
Opcional: iluminação e personalização
display de propaganda

Opcional: EDS, iluminación y personalización
pantalla publicitaria; SD card, Wi-FI, Bluetooth
Opcional: EDS, iluminação e personalização
display de propaganda; SD card, Wi-FI, Bluetooth



DESENHOS TÉCNICOS / DESENHOS TÉCNICOS


