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Eccellenza

M39 T.E. es la nueva estrella de la gama
LaCimbali, pensada, disefiada y construida para
estar al lado del barman como socio en los
negocios, capaz y fiable, y desarrollar y mejorar
su actividad.

Tantas soluciones innovadoras concentradas en
un gran clasico de la gama LaCimbali, que se
propone hoy renovado en su look y actualizado

en la tecnologia y en las funciones.



M BQTE

iana dal 1912

M39 T.E. € a nova mdquina topo de gama
LaCimbali, concebida, projectada e fabricada
para estar ao lado do empregado de bar como
parceiro de negocios capaz e confidvel, para
desenvolver e melhorar a sua actividade.
Muitas solu¢des inovadoras reunidas em um
grande cldssico da gama LaCimbali, que hoje &
proposto num visual renovado e actualizado na
sua tecnologia e nas suas funcionalidades.

COM M39 T.E.
O SEU BUSINESS

O SEU BUSINESS



SOLUCIONES

INTELIGENTES
PARA DIALOGAR CON LA

CALIDAD

Cada vez més evolucionada y conectada con
el mundo del bar y sus exigencias especificas,
M39 T.E. presenta una nueva electrénica
avanzada, en términos de prestaciones y
funciones, permitiendo también la gestion

de interfaces para las conexiones Wi-Fi y
Bluetooth (opcionales).

SOLUCOES

INTELIGENTES
PER DIALOGAR COM A

QUALIDADE

Cada vez mais evoluida e ligada ao mundo da
cafetaria e as suas especificas necessidades,
a M39 T.E. apresenta uma nova electronica
avancada, em termos de rendimento e
funcionalidade, permitindo tambéem a gestdo
de interfaces para as conexées Wi-Fi e
Bluetooth (opcionais).










AMPLIO MENU,

MAXIMA CALIDAD.
MAS POSIBILIDADES,

EXITO MAYOR

Para ampliar el menu de las bebidas a base
de leche y para poder garantizar una calidad
de montado y, por tanto, una oferta sin
precedentes, LaCimbali ha dotado la M39 T.E.
de una nueva lanza TURBOSTEAM Milk4 que
permite obtener - con la misma dosis de leche - 4
diferentes cantidades de crema:

leche caliente no montada, poca crema, crema
estdndar, mucha crema. El bulbo de la lanza
TurboSteam Milk4, ademas, estéd dotado de

4 orificios que, colocados en su parte inferior,
permiten montar incluso pequefias cantidades
de leche (igual a 50 cc).

MENU EXTENSO,

MAXIMA QUALIDADE.
MAIS ESCOLHA,

MAIS SUCESSO

Para expandir o menu de bebidas a base

de leite e para garantir uma qualidade de
montagem e assim garantir uma oferta sem
precedentes, a LaCimbali equipou o M39 T.E.
com uma nova lanca TURBOSTEAM Milk4
que permite ao operador obter - com a mesma
quantidade de leite - 4 diferentes quantidades
de nata: leite quente néo montado, pouco
creme, creme padrdo, muito creme. O bulbo
da lanca TurboSteam Milk4 também vem com
4 furos que, posicionados na parte inferior do
bulbo, permitem ao operador a montagem
também de pequenas quantidades

de leite (correspondentes a 50 cc).



NUEVO LOOK:
LA BELLEZA

pE LA FUNCIONALIDAD

En la M39 T.E. LaCimbuali, la estética estd

al servicio de la funcionalidad.

Elegante y funcional en todos sus detalles,
propone un disefio ideal para permitir que

el barman lleve a cabo de la mejor manera
posible cada gesto y trabaje con rapidez,
precisién y con el minimo esfuerzo, ofreciendo
asi a los clientes un servicio de elevada
calidad. Para la M39 T.E. se ha desarrollado
un nuevo acabado de la carroceria,
caracterizado por un barnizado “técnico” més
moderno con el color TITANIUM SILVER.

NOVO VISUAL:
A BELEZA
DA FUNCIONALIDADE

Na M39 TE. LaCimbali o visual estd ao servico
da funcionalidade. Elegante e funcional em
cada detalhe, propde um design ideal para
consentir ao empregado de bar dominar no
modo melhor cada gesto de trabalhar com
rapidez, precisGo e com o minimo esforco para
oferecer aos clientes um servico de qualidade
elevada. Para a M39 T.E. foi desenvolvido

um novo acabamento da carrogaria,
caracterizada por uma pintura “técnica” mais
moderna na colora¢céo TITAN SILVER.
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Bluetooth

Combinando M39 T.E. con el molino dosificador
Magnum on Demand Touch con tecnologia

sin cables, estard garantizada una perfecta
molienda del café. De hecho, gracias a la
tecnologia Bluetooth, el molino dosificador esté
en didlogo constante con M39 T.E. para verificar
la correccién de la extraccion y ejecutar, de
manera automatica y sin ninguna intervencién
por parte del operador, eventuales variaciones
en la molienda y en la dosis para ofrecer
siempre un perfecto café espresso.

Bluetooth

Combinando M39 T.E. ao moinho-doseador
Magnum on Demand Touch com tecnologia
wireless, serd garantida uma perfeita moagem
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USB

La presencia de un puerto USB permite usar
una llave para efectuar la descarga de los
datos, la configuracién de las recetas y la
actualizacién del software de la maquina.

USB

A presenca de uma porta USB consente o uso
de uma chave para descarregar os dados, a
configuracdo das receitas e a actualizagdo do
software da mdquina.

do café. Gragas a tecnologia Bluetooth, de fato, o
moinho-doseador estd em constante didglogo com
M39 T.E. para verificar a regularidade da extraccdo
e executar, de modo automdtico e sem nenhuma
intervencdo por parte do operador, eventuais
alteragbes sobre a moagem e a dose, de modo a
oferecer sempre um café espresso perfeito.
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WIFI

La conexién Wi-Fi permite que la maquina se
conecte con el centro de asistencia para enviar
datos de seguimiento y estadisticas para
optimizar los tiempos de intervencién y hacer, a
la vez, que sea mas eficaz.

WIFI

A conexdo Wi-Fi permite & mdquina conectar-se
com o centro de assisténcia para enviar dados
de monitorizagdo e estatisticas de modo a reduzir
os tempos de intervencdo e tornar a propria
operac¢do mais eficiente.

SD Card

La micro SD CARD, opcional, es una memoria
de respaldo que permite acelerar operaciones
de restablecimiento de los datos de
configuracién de la méaquina, incluso en caso
de sustitucion de la tarjeta electrénica; ademas,
da la posibilidad de guardar y recuperar

datos estadisticos, como el caudal de
distribucidn, el registro errores, los lavados.

SD Card

A micro SD CARD, opcional, € uma memoaria de
back-up que permite acelerar as operacdes

de recuperagdo dos dados de configuragéo da
mdquina, também em caso de substituicéo

da placa electronica; além disso, dd a
possibilidade de salvaguardar e colectar dados
estatisticos, como o fluxo de fornecimento, o
registo dos erros, as lavagens.
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Thermodrive

El Thermodrive es un sistema de regulacién
del equilibrio térmico que permite ajustar la
temperatura de infusién en funcién de los
diferentes tipos de mezclas usadas y de las
bebidas solicitadas. Ha sido proyectado para
ofrecer la flexibilidad necesaria a vuestro
menu cafe.

Thermodrive

O Thermodrive € um sistema de regulacdo do
balanceamento térmico que consente
configurar a temperatura de infusdo em fungdo
dos diferentes tipos de misturas usadas

e das bebidas solicitadas. Foi concebido para
proporcionar a flexibilidade necessdria para o
seu menu de cafe.




ST

Fill

Pressure

Optimizacién energética

Gracias al Smart boiler la presién en la caldera

se mantiene constante, facilitando un menor uso
de energia y garantizando, al mismo tiempo, la
maéxima produccién de vapor. La tecnologia Smart
Boiler aumenta significativamente las prestaciones
de agua caliente y vapor, optimizando el
restablecimiento del agua en la calderay
garantizando el equilibrio térmico para un
resultado en la taza siempre perfecto.

Otimizacao de energia

Gracas ao Smart boiler a presséo na caldeira
mantida constante, favorecendo um menor uso de
energia e garantindo ao mesmo tempo a mdxima
producdo de vapor. A tecnologia Smart Boiler
aumenta de modo significativo o rendimento

de dgua quente e vapor, optimizando o
restabelecimento da dgua na caldeira e
garantindo o equilibrio térmico para um

resultado na chdvena sempre perfeito.

Energy Saving

Con la modalidad ENERGY SAVING se reduce la
presioén en la caldera cuando la maquina deje de
funcionar durante un periodo de tiempo significativo:
esta funcién puede ser activada manualmente por
el barman apretando durante 3 segundos la tecla
OK. Después, basta apretar cualquier tecla de la
maquina para volver a la fase de trabajo en solo
60-90 segundos. Gracias a la modalidad ENERGY
SAVING NOTTURNA, la maquina no se apaga
completamente, dejando activa la resistencia para
mantener la presién en la caldera a un valor de 0.2
bar. También en este caso es posible volver a la
fase de trabajo de la maquina en 1-2 minutos (valor
variable en base a la presion configurada que deba
alcanzarse).

Energy Saving

Com a modalidade ENERGY SAVING ¢ baixada a
pressdo na caldeira quando a mdquina ndo deve
fornecer por um periodo de tempo significativo:
esta fungdo pode ser activada manualmente pelo
empregado de bar actuando por 3 segundos

na tecla OK. Depois basta pressionar uma tecla
qualguer e em apenas 60-90 segundos a mdquina
volta ao estado de funcionamento. Gragas a
modalidade ENERGY SAVING NOTTURNA, a
mdquina ndo se desliga completamente, deixando
activa a resisténcia para manter a presséo na
caldeira a um valor de 0.2 bar. Mesmo neste caso
€ possivel voltar a fase de trabalho da mdaquina em
1-2 minutos (valor que pode ser alterado em base a

pressdo configurada a alcancgar).




Mejora térmica

La versién M39 T.E. DOSATRON ha sido equipada
con una caldera revestida de un material especial
con un elevado coeficiente de aislamiento para
reducir la dispersién térmica. Esto implica que se
debe introducir menos energia en el agua que se
caliente en la caldera y un menor desgaste de la
propia caldera, de las resistencias, etc.

Melhoria térmica

A versGo M39 T.E. DOSATRON foi equipada com
uma caldeira revestida com um material especial e
um elevado coeficiente de isolamento para reduzir
a perda de calor. Isso resulta em menos energia a
reintroduzir na dgua a aquecer na caldeira e um
reduzido desgaste da caldeira, dos resistores, etc.

Ruveco Teck

Para garantizar la méxima seguridad

alimentaria, Gruppo Cimbali ha estudiado el
nuevo Ruvecoleck, un tratamiento especial de
revestimiento de todas las partes de la maquina
en contacto con agua y vapor capaz de reducir
drasticamente el riesgo de que se liberen metales
en las bebidas distribuidas.

*Segun los paradmetros de la DIN 10531

Ruveco Teck

Para garantir a maxima seguranca alimentar, Gruppo
Cimbali concebeu o Ruveco Teck, um especial
tratamento de revestimento de todas as partes da
mdquina em contacto com dgua e vapor capaz de
reduzir drdsticamente o risco de libera¢cdo de metais
nas bebidas fornecidas

*Conforme os pardmetro da DIN 10531
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DOSATRON

TURBOSTEAM
Mk

TurboSteam Milk 4

El TurboSteam Milk4, ademds de suministrar vapor
mixto con aire como el Turbosteam tradicional
(patentado), se caracteriza por un terminal en el
que los orificios estan situados en la parte inferior
para permitir montar o calentar incluso cantidades
pequefias de leche. El terminal ha sido realizado
con un material especial alimentario; es facil de
desmontar y sustituir, incluso por parte del barman,
para un eventual mantenimiento simplificado sin
necesidad de que intervenga el técnico.

TurboSteam Milk 4

O novo TurboSteam Milk4, além de fornecer vapor
misturado a ar como o Turbosteam tradicional
(patenteado), € caracterizado por um terminal em
que os orificios s@o colocados na parte inferior
para permitir montar ou aquecer mesmo pequenas
quantidades de leite. O terminal é realizado numa
materia especial pra o sector alimentar; é simples
a desmontar e a substituir também por parte do
barista por uma eventual manutencdo
simplificadas sem a interven¢do do técnico.



Las ventajas

« Tecla programables para obtener cuatro
diferentes recetas de leche
La temperatura y el nivel de emulsién se
establecen en el momento de la programacion
y pueden ser modificados directamente por el
barman en base a las propias exigencias.

« Crema de leche aterciopelada de calidad
constante
El botén central Start / Stop activa la distribucién
solo de vapor, como desde una lanza tradicional.
Es posible calentar cantidades reducidas de
leche (igual a 50 cc).

Os beneficios

« 4 Teclas programdveis para obter quatro
diferentes receitas de leite
Temperatura e nivel de emulséo sdo
estabelecidos no momento da programa¢do
e podem ser alterados directamente pelo
empregado de bar em base ds diversas
necessidades.

- Creme de leite aveludada de qualidade
constante

O botdo central Start / Stop activa o fornecimento

de simples vapor como de uma lan¢a tradicional.
E possivel aqguecer quantidades reduzidas de
leite (correspondentes a 50 cc).

Programas

1. Leche caliente no montada
2. Poca crema

3. Crema estandar

4. Mucha crema

5. Arranque/parada vapor

Programas

1. Leite quente ndo montado
2. Pouco creme

3. Creme padréo

4. Muito creme

5. Start/stop do vapor

Facilidad de limpieza

El bulbo de la lanza se desmonta de manera
sencilla, para permitir que el barman pueda
sustituir el terminal con total facilidad.

Facilidade de limpeza

O bulbo da langa desmontase simplesmente, para
consentir ao empregado de bar poder substituir o
terminal de modo fdcil.
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Soluciones ergondmicas

La carrera reducida del grifo, ademas de acelerar
las operaciones del barman, hace que

la disponibilidad de vapor sea mas reactiva.

El extremo de la empufiadura de los porta

filtros, ergonémico e inclinado, permite una
mayor comodidad de uso. El acabado cromado
confiere un look més elegante.

Solucdes ergondémicas

O curso reduzido da torneira, além que acelerar as
operagoes do empregado de bar, faz com que a
disponibilidade de vapor seja mais reactiva.

A extremidade da pega do porta filtros, rgonomica
e inclinada, permite uma maior facilidade de uso.
O acabamento cromado confere um visual mais
elegante.



Higiene bajo control

La zona de trabajo de acero inoxidable permite
garantizar condiciones 6ptimas de higiene.

M39 T.E. efectla ciclos de lavado autométicos y
semiautomaticos segun un procedimiento guiado
por la pantalla y activado pulsando el botén
correspondiente.

Higiene sob controlo

A drea de trabalho em aco inoxiddvel consente
garantir condi¢ées optimas de higiene. M39

TE. realiza ciclos de lavagem automdticos e
semi-automdticos conforme um procedimento
guiado pelo display e activados ao pressionar o
apropriado icone.

Botonera con leds siempre Elementos estéticos cromados
encendidos Los mandos de control de la distribucién vapor
Los leds de distribucion café (color verde y ergondémicos estdn caracterizados por un

rojo) y agua caliente (color blanco) permanecen elemento interno cromado.

encendidos cuando la maquina esté en stand-by,

transformando la M39 T.E. en el punto de Elementos estéticos

atraccién de cualquier local. cromadosOs manipulos de comando da

distribuicéio de vapor ergonomicos séo
Teclados com leds sempre acesos caracterizados por um elemento interno cromado.
Os leds de distribuicdo do café (cor verde
e vermelho) e dgua quente (cor branca)
permanecem todos acesos quando a mdquina
estd em stand-by, transformando o M39 TE.
no ponto de atracg¢do de qualquer local.




A journey through Espresso




O IMBAL/

coffee starts here

B

COFFEE STARTS HERE: es una promesa reciente, que da comienzo a un viaje que se inicia en Milan, para luego
extenderse a todos los mercados del mundo. Sus raices se encuentran en la fuerza del disefio industrial junto con
la maestria del proceso de sales and marketing. LaCimbali no sélo es espresso, sino toda una variada gama de
bebidas suministradas diariamente, en todo el mundo, para satisfacer los gustos y las tendencias internacionales.

O CAFE COMECA AQUI uma viagem que parte de MilGo para atingir os mercados de todo o mundo, que
afunda as suas raizes na forca do desenho industrial. LaCimbali ndo € somente café expresso, mas tam-
bém € toda uma variada gama de bebidas servidas todos os dias, em quaisquer partes do globo, para
satisfazer os gostos e as tendéncias internacionais.



SERIE / SERIE

CLASSIC

C2

C3

ca




DOSATRON

DT2

Version vasos altos / Versdo copos altos DT3

DT4




DATOS TECNICOS / DADOS TECNICOS

C2/DT2 C3/DT3 C4/DT4

Dimensiones L x P x H (mm/in) 855 x 570 x 597 1055 x 570 x 597 1255 x 570 x 597
Dimens&es W x D x H (mm/in) 337%x22,4x235 | 41,5x22,4x235 | 494x22,4x%x235
Peso (kg)
Peso (ko) 86 kg 104 kg 125 kg
Potencia instalada a 220-240V3”
Poténcia instalada a 380-415V3N" 4200 - 5000 6300 - 7500 6300 - 7500

50-60Hz (W)
Potencia instalada a 208-240V
Poténcia instalada a 60Hz (W) 3500 - 4700 5400 - 7200 5400 - 7200

CLASSIC DOSATRON

Cada grupo esta dotado de una tecla para la distribucion
continua ON/OFF

Cada conjunto € dotado de uma tecla para o fornecimento
continuo ON/OFF

Cada grupo esté dotado de cuatro teclas para la seleccién
dosificadas y de uno para la distribucién continua ON/OFF
Cada conjunto € dotado de quatro teclas de selec¢cdo dosadas
e de uma para o fornecimento continuo ON/OFF

THERMODRIVE

Versién TurboSteam: 1lanza
vapor + TurboSteam

Verséio TurboSteam: 1lan¢a
de vapor + TurboSteam

2 lanzas vapor de acero inox
2 lancas de vapor em aco
inoxiddvel

2 lanzas vapor de acero inox
2 langas de vapor em ago inoxiddvel

Tubo agua caliente en acero inox
(erogacion dosificada - 3 selecciones)
Tubo dgua quente em ago inox
(distribuicGo doseada - 3 selec¢des)

Tubo agua caliente en acero inox (erogacién continua)
Tubo dgua quente em acgo inox (distribui¢éo continua)

Pantalla gréfica
Ecré grdfico

Botonera de programacién facil y ergonémica
Botoneira de programagdo fdcil e ergonomica

Opcional: iluminacién y personalizacién
pantalla publicitaria

Opcional: iluminagéo e personalizagéo
display de propaganda

RUV
RoHS -
compliant

Opcional: EDS, iluminacién y personalizacién
pantalla publicitaria; SD card, Wi-Fl, Bluetooth
Opcional: EDS, iluminagéo e personalizagéo
display de propaganda; SD card, Wi-Fl, Bluetooth

CHO®W®CE
LS On demand EU




DESENHOS TECNICOS / DESENHOS TECNICOS
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