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FAEMA E71. THE BEST INTERPRETER
OF MASTER COFFEE ARTISTS

FAEMA E71. The best interpreter
of master coffee artists.



"Hemos conocido intérpretes maravillosos, capaces de despertar 

en nosotros emociones inimaginables. Música, pintura, fotografía. Y 

también arquitectura, escritura, cocina. Si se interpretan con respeto, 

cultura, pasión, pueden convertirse en arte y alcanzar cotas altísimas. 

Y como estamos convencidos de que el café también es un arte, 

hemos pensado, proyectado y fabricado la nueva FAEMA E71. La mejor 

intérprete del café de autor. Un café de autor que celebra las mejores 

calidades y mezclas de café del mundo. Pero también la pasión, la 

competencia de quien aún considera que el café es un arte.

Porque queremos transmitir alto y claro la idea de que quien conoce y 

practica el verdadero arte del café solo puede elegir FAEMA E71. Porque 

queremos transmitir alto y claro que quien pone todo el corazón y el 

cerebro en lo que hace solo puede elegir FAEMA E71.

FAEMA E71. The best interpreter of master coffee artists" .

"Conhecemos artistas maravilhosos, capazes de nos fazer sentir emoções 

inimagináveis. Música, pintura, fotografia. Mas também arquitectura, 

escrita, cozinha. Se interpretados com respeito, cultura, paixão, podem 

transformar-se em arte e alcançar grandes alturas. E como estamos 

convencidos que também o café é uma arte, pensámos, concebemos e 

produzimos a nova FAEMA E71. Como é The best interpreter of master 

coffee artists. Um café de autor que celebra a melhor qualidade e misturas 

de café do mundo. Mas também a paixão, o conhecimento daqueles que 

ainda consideram o café uma arte.

Porque queremos que passe forte e claro o conceito de quem conhece e 

pratica a verdadeira arte do café, não se pode senão escolher a FAEMA 

E71. Porque queremos que passe forte e claro que quem aplica mais 

coração e mais cérebro no que faz, não pode senão escolher a FAEMA E71.

FAEMA E71. The best interpreter of master coffee artists".

FAEMA E71. THE BEST INTERPRETER
OF MASTER COFFEE ARTISTS



Giugiaro Design

Existem muitas formas de ligar
o passado e o futuro.

Mas só uma para ter o sabor
Da tradição e da inovação
na mesma chávena.

Hay muchas maneras de unir
pasado y futuro.

Pero solo una de tener el gusto 
por la tradición y la innovaciónen 
la misma taza.

Sistema de Controlo
Manual

Para um controlo
personalizado

da infusão,
em cada café

Sistema de Controlo
Digital
Com ecrã tátil
ecrã de 4,3”
e gestão automática
da distribuição

Sistema de control
manual

Para un control
personalizado
de la infusión,
en cada café

Sistema de control
digital
Con pantalla
táctil de 4,3"
y gestión automática
de suministro



A tecnologia e a tradição encontraram novas formas, fundindo-se numa 

nova máquina. A evolução natural de um ícone clássico como a E61 

finalmente chegou. FAEMA E71, estudada e concebida para atingir a 

perfeição e oferecer-lhe uma qualidade superior a cada gole, em cada 

chávena de café.

FAEMA E71.
The best interpreter of master coffee artists.

Tecnología y tradición han encontrado nuevas formas, fundiéndose en una 

nueva máquina. Por fin ha llegado la evolución natural de un icono clásico 

como la E61. FAEMA E71, concebida y diseñada para alcanzar la perfección 

y darte una calidad superior en cada sorbo, en cada taza de café.

FAEMA E71.
The best interpreter of master coffee artists.



NUEVA FORMA,
LA PASIÓN DE SIEMPRE
Nos hemos marcado un reto, con la voluntad 

de crear un máquina revolucionaria, inspirada 

en la legendaria E61. Una máquina capaz de 

conjugar las mejores soluciones tecnológicas 

con las formas admiradas de un nuevo 

diseño: la nueva E71.

Una máquina profesional a la vanguardia, 

que combina la nueva regulación térmica de 

FAEMA con un sistema de control bivalente, 

manual y automático, proyectado para una 

gestión óptima de la extracción.

NOVO FORMATO,
A PAIXÃO DE SEMPRE
Lançamos um desafio a nós próprios, com a 

vontade de criar uma máquina revolucionária, 

inspirada na lendária E61. Uma máquina 

capaz de conjugar as melhores soluções 

tecnológicas com as formas procuradas de 

um novo design, a nova E71.

Uma máquina profissional de vanguarda, 

que combina a nova térmica FAEMA com 

um sistema de controlo bivalente, manual 

e automático, concebido para uma gestão 

ótima da extração.





FAEMA E71, LA MÁQUINA EN LA QUE
SE FUNDEN TRADICIÓN Y DISEÑO

FAEMA E71, ONDE A TRADIÇÃO
E O DESIGN SE FUNDEM



La nueva FAEMA E71 es una máquina de 

café profesional de alta gama. Extraordinaria 

combinación de diseño icónico firmado por 

Giugiario Design, tecnología innovadora y 

funciones tradicionales, ha sido creada 

específicamente para ofrecer a los baristas 

toda la libertad para expresar su arte. 

Con la E71, todo el proceso de suministro 

del café se confía a las hábiles manos del 

barista: tanto si es para crear una sola taza 

o para cien. La posibilidad de trabajar con la 

palanca manual o a través de la pantalla táctil 

integrada representa un novedad total en el 

mundo de las máquinas tradicionales.

A nova FAEMA E71 é uma máquina de café 

profissional de gama alta. Extraordinária 

combinação de design icónico assinado 

pela Giugiaro Design, tecnologia inovadora 

e funções tradicionais, foi criada 

especificamente para oferecer ao barista 

toda a liberdade de exprimir a sua arte. Com 

a E71, todo o processo de distribuição do 

café é confiado às mãos hábeis do barista 

- tanto para uma única chávena, como para 

cem: a possibilidade de trabalhar quer com 

alavanca manual ou utilizando o ecrã tátil 

integrado representa uma novidade absoluta 

no mundo das máquinas tradicionais.



INNOVACIÓN
FAEMA E71 está provista de un innovador circuito 

hidráulico con sistema de control de la infusión GTi, 

que garantiza el perfecto control de los tiempos de 

infusión y suministro del café.

Gracias a los grupos independientes, el barista 

puede gestionar más mezclas de café que 

requieren temperaturas específicas de extracción, 

garantizando una elevada estabilidad térmica.

INOVAÇÃO
A FAEMA E71 está equipada com um circuito 

hidráulico com sistema de controlo da infusão GTi, 

que garante o perfeito controlo dos tempos de 

infusão e de distribuição do café.

Graças aos grupos independentes, o barista 

pode gerir mais misturas de café que requerem 

temperaturas Específicas de extração, garantindo 

uma elevada estabilidade térmica.



FAEMA E71 se caracteriza también por 

su elevada capacidad en términos de 

eficiencia energética. Con un ahorro 

energético diario superior al 40 % con 

respecto a los modelos estándares, 

FAEMA E71 aúna sostenibilidad y eficiencia, 

según los parámetros de la norma DIN 

18873-2.

FAEMA E71 distingue-se também pela 

elevada atenção em termos de eficiência 

energética. Com uma economia energética 

diária superior a 40% em relação aos 

modelos padrão, FAEMA E71 une a 

sustentabilidade e eficiência, segundo os 

parâmetros da norma DIN 18873-2.





PATENT
PENDING

PATENTED

PATENTED

PATENTED

Sistema térmico GTI
Sistema térmico GTI

SMART BOILER

SISTEMA DUAL DE SUMINISTRO
SISTEMA DE DISTRIBUIÇÃO DUPLO

CONNETTIVITà
CONNECTIVITY

RUVECO TECK

Nuevo sistema térmico FAEMA con grupos 

de café independientes para garantizar la 

máxima flexibilidad y estabilidad térmica: 

es posible tener siempre bajo control la 

fase de infusión y establecer su duración.

A nova térmica FAEMA com grupos de café 

Independentes para garantir a máxima 

flexibilidade e estabilidade térmica: é pos-

sível ter sempre sob controlo a fase de in-

fusão e estabelecer a sua duração.

Software patentado que optimiza el rendi-

miento del agua caliente y el vapor, evitan-

do disminuciones de la producción en los 

momentos de máximo uso.

Software patenteado que otimiza o desem-

penho da água quente e vapor, evitando 

quebras de produção até nos momentos 

de máxima utilização.

La palanca situada en la parte superior de 

cada grupo de café permite al barista contro-

lar totalmente el proceso de suministro. Alter-

nativamente, el barista puede elegir la modali-

dad digital, a través de la pantalla táctil de 4,3". 

Gracias al sistema self learning, puede pro-

gramar cada botón de la pantalla siguiendo el 

ciclo de suministro del café con la palanca.

A alavanca colocada sobre cada grupo de 

café permite ao barista controlar totalmente 

o processo de distribuição. Alternativamen-

te, o barista pode selecionar o modo digital, 

graças ao ecrã tátil de 4,3”. Graças ao siste-

ma “self learning” o barista poderá progra-

mar cada botão do ecrã executando o ciclo 

de distribuição de café com a alavanca.

Es posible comunicarse con la E71 en remo-

to gracias al sistema Wi-Fi (accesorio) que 

permite obtener información y estadísticas 

sobre el funcionamiento y los consumos.  

É possível comunicar com a E71 remota-

mente graças ao sistema Wi-Fi (acessório) 

que Permite obter informações e estatís-

ticas sobre o funcionamento e consumos.

Un buen café a partir del agua. Todas las 

partes de la máquina en contacto con 

agua o vapor han sido sometidas al tra-

tamiento Ruveco Teck, que reduce drás-

ticamente la filtración de metales en las 

bebidas suministradas*.

Um bom café começa pela água. Cada par-

te da máquina em contato com água ou 

vapor é sujeita ao tratamento Ruveco Teck, 

que reduz drasticamente a libertação de 

metais nas bebidas distribuídas*.

* Según los parámetros DIN 10531

* segundo os parâmetros DIN 10531

AUTOSTEAM COLD TOUCH

Revestimiento externo - del vaporizador 

automático - aislante y antiadherente para 

mantener fría la superficie externa antes, 

durante y después del suministro del vapor 

durante el montado de la leche, y garantizar 

una limpieza más fácil y segura.

Revestimento exterior - da lança de va-

por automática - isolante e antiaderente 

para manter fria a superfície externa an-

tes, durante e depois da distribuição do 

vapor durante a subida do leite e garantir 

uma limpeza mais fácil e segura.



FAEMA E71 se caracteriza por las innovadoras 

soluciones ergonómicas, como el vaporizador Cold 

Touch y los nuevos portafiltros soft touch con picos 

abiertos, con una inclinación del mango estudiada 

y desarrollada  específicamente. Área de trabajo 

iluminada, sistema de descarga para eliminar los 

restos de café del suministro anterior, función de 

purgado del vaporizador que permite eliminar la 

condensación que se haya podido formar durante 

intervalos de tiempo medios-largos entre los 

suministros de vapor: al liberarse la palanca, vuelve 

automáticamente a la posición inicial.

FAEMA E71 caracteriza-se pelas inovadoras 

soluções ergonómicas, como a lança de vapor 

Cold Touch e os novos porta-filtros soft touch com 

mandíbulas abertas, com uma inclinação do punho 

especialmente concebida e desenvolvida. Área de 

trabalho iluminada, flush para eliminar do spray do 

grupo os resíduos de café da distribuição anterior, 

função de purga da lança de vapor que permite 

eliminar a possível condensação que se tenha 

formado durante os intervalos de tempos médios-

longos entre as distribuições de vapor: a libertação 

da alavanca permite o retorno automático da 

mesma para a posição de partida.

FAEMA E71, DESIGNED FOR BARISTA
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E71 A/2 BLACK

E71 A/3 BLACK



E71 A/2 WHITE

E71 A/3 WHITE



Características

Caraterísticas
A/2 A/3

Vaporizador

Lança de vapor
2 o / ou 1 + AS Milk4 2 o / ou 1 + AS Milk4

Vaporizador y selecciones de agua caliente

Lança e selecção de água quente
1 + 3 temp 1 + 3 temp

Capacidad de la caldera (litros)

Capacidade da caldeira (litros)
7 7

Caldera cafés independientes

Caldeira do café independente
2 3

Capacidad de caldera única cafés independientes (l)

Capacidade de caldeiras de café independentes (lt)
0,6 0,6

Smart Boiler ü ü

Caldera aislada

Caldeira Isolada
ü ü

USB ü ü

Green Machine ü ü

Calientatazas eléctrico

Aquecedor de chávenas eléctrico
3 temp 3 temp

DATOS TÉCNICOS / DADOS TÉCNICOS	 E71



Matt blackGlossy white

Informaciones Técnicas

Informações Técnicas
A/2 A/3

Longitud x profundidad x altura (mm)

Largura x Profundidade x Altura (mm)
794 x 614 x 485 1034 x 614 x 485

Peso (kg)

Peso (kg)
71 90

Potencia instalada a 380-415 V3N | 220-240 V3 | 220-240 V 50/60 Hz

Potência instalada a 380-415 V3N | 220-240 V3 | 220-240 V 50/60 Hz
6200 - 7400 7500 - 8800

DATOS TÉCNICOS / DADOS TÉCNICOS	 E71

El constructor se reserva el derecho de modificar sin previo aviso las características del equipo incluidas en esta publicación.

O fabricante reserva o direito de modificar sem aviso prévio as caraterísticas dos aparelhos discutidos nesta publicação.


