
GAGGIA NAVIGLIO
DELUXE
Cafetera espresso
Súperautomática

•Espumador de leche
•Silver
•Deluxe

Perfección autentica del café italiano.
La mejor manera de preparar un verdadero
espresso italiano.

Gracias a la nueva gama Gaggia Naviglio, puedes disfrutar del espresso
italiano perfecto hecho como en una cafetería, con solo tocar un botón y
podrás personalizar automáticamente la configuración de molido, la
longitud y el cuerpo

Café sin aromas quemados gracias a rectificadoras de cerámica 100%

 Esta máquina de espresso está equipada con molinillos
de cerámica 100%. Gaggia utiliza molinillos de cerámica
debido a su rutina constante sin recalentar el grano de
café para obtener un espresso impecable.

 La cerámica también garantiza un rendimiento
duradero y una operación totalmente silenciosa.

Café sin espera gracias a la caldera de calor rápido

 La tecnología de caldera de calentamiento rápido
Gaggia garantiza que su máquina esté siempre lista.
Ahora no tendrá que esperar entre preparar cada
expreso, pero puede preparar café después del café.



Especificaciones Técnicas:

Potencia 220 -240  60Hz  / 1850 w
Interface LED interface con botones
Caldera Acero
Capacidad de caldera 1.5 Lt.
Contenedor de agua Removible
Capacidad tolva de café 300 Gr
Regulador de molienda 5
Dosis de café por tasa 7 -10.5 Gr
Contenedor de residuos Removible
Selección de café 1 o 2 café simultaneo
Largo x ancho x profundidad 25.6 x 34 x 44
Panel frontal Silver

Auto - cappuccinatore

 Preparar un capuchino profesional, es fácil gracias al nuevo vaporizador automático de
leche patentado con su cámara ciclónica. El auto-cappuccinatore extraerá la leche
directamente de un cartón de leche o jarra y la espuma automáticamente en la taza.
También entrega agua caliente para el té.

Presión de 15 bares para el sabor espresso completo

 La presión de 15bar de su máquina de café Gaggia le asegurará que siempre obtenga el
auténtico sabor Espresso.

Evita la pérdida de calor y adapta cada taza con nuestro pico ajustable

 El pico ajustable en nuestras máquinas de espresso se adaptará a cada taza y, por lo tanto,
evita que el café salpique o se enfríe mientras se vierte en la taza. De esta forma, su
espresso siempre se sirve a la temperatura adecuada mientras se mantiene una máquina
limpia.

Fácil limpieza gracias a las piezas seguras del lavavajillas

 Para su comodidad, puede poner la bandeja de goteo Gaggia y el vaporizador de leche o
la jarra de leche en el lavavajillas. Esto ahorrará tiempo y garantizará una limpieza
higiénica.


